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DOŁĄCZCIE DO NAS I WSPÓLNIE
BUDUJMY PRZYSZŁOŚĆ NASZEJ SZKOŁY!

WPROWADZENIE

Od momentu założenia szkoły w 1946 roku,
 dzięki ciężkiej pracy oraz

zaangażowaniu uczniów i nauczycieli 
stworzyliśmy miejsce, posiadające

niepowtarzalną atmosferę, 
a uczniowie mogą rozwijać w nim swoje pasje i
zainteresowania ucząc się praktycznie zawodu.

 Posiadamy wiele
przyszłościowych kierunków na które jest spore

zapotrzebowanie na rynku pracy, 
a dzięki przyjaznym i wykwalifikowanym pracownikom szkoły

nauka
zawodów przychodzi z łatwością.
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TECHNIKUM
Lata nauki: 5 lat
Liczba kwalifikacji: 2
(pierwsza w trzeciej klasie, druga w piątej) + matura
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TECHNIK EKONOMISTA
Technik ekonomista to zawód ponadczasowy

i niezwykle atrakcyjny na rynku pracy.
Szeroka wiedza i umiejętności stwarzają wiele możliwości

zatrudnienia, począwszy od pracy w biurach
rachunkowych i w bankach aż po prowadzenie własnej firmy.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

4

uczymy się o rynkach
 poznajemy giełdę
 pracujemy na programach
komputerowych
uczymy się prowadzić firmę
liczymy zyski
tworzymy bilanse
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

księgowy
specjalista ds. marketingu
analityk
pracownik administracyjno-biurowy
agent ubezpieczeniowy
doradca podatkowy
pracownik magazynów i hurtowni
doradca bankowy
specjalista ds. inwentaryzacji



TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG     
GASTRONOMICZNYCH

Technik żywienia i usług gastronomicznych w swoich działaniach stosuje systemy
zapewniające jakość i bezpieczeństwo żywności ponadto posługuje się nowoczesnym
sprzętem i urządzeniami. Planuje i ocenia jadłospisy oraz oblicza wartość odżywczą i

energetyczną posiłków. Układa menu codzienne, okolicznościowe i na przyjęcia.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

5

oceniamy jakość żywności 
przygotowujemy potrawy
uczymy się gotować
 rzeźbimy w owocach i warzywach
dekorujemy ciasta 
układamy diety
i wiele więcej 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 szef kuchni
pracownik firmy cateringowej
dietetyk
kelner
menadżer restauracji
organizator imprez
okolicznościowych



TECHNIK RACHUNKOWOŚCI 

Technikowi rachunkowości, dzięki jego dokładności i staranności, powierza się zadania takie
jak księgowanie oraz wystawianie faktur od dostawców i rozliczanie świadczeń oraz składek

pobieranych przez ZUS. Rozlicza on również wynagrodzenia, często przy użyciu
profesjonalnego oprogramowania komputerowego. 

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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finalizujemy transakcje
uczymy się wystawiać dokumenty
rozliczamy wynagrodzenia
przeprowadzamy analizy finansowe
wyceniamy towary
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 specjalista ds. finansów
księgowy
pracownik banku
agent ubezpieczeniowy
specjalista ds. kard i płac
doradca podatkowy
planista
urzędy
biura rachunkowe



TECHNIK ARCHITEKTURY
KRAJOBRAZU 

Technik architektury krajobrazu to nowoczesny i wymagający zawód przyszłości, dający
możliwość samorealizacji oraz dużej satysfakcji z wykonywanej pracy. Absolwenci tego

zawodu są bardzo poszukiwani zarówno przez pracodawców, jak i klienta indywidualnego,
ceniących osoby dobrze wykształcone i potrafiące szybko reagować na zmieniającą się

rzeczywistość.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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poznajemy kwiaty
uczymy się pielęgnować rośliny
dbamy o otoczenie szkoły 
spędzamy czas na świeżym powietrzu
dekorujemy pomieszczenia 
rysujemy schematy
i wiele więcej 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 biura architektoniczne 
firmy deweloperskie
szkółki roślin i drzew
salony meblowe
firmy zajmujące się aranżacją wnętrz
firmy projektujące tereny zielone



TECHNIK EKSPLOATACJI
PORTÓW I TERMINALI 

Technik eksploatacji portów i terminali wykonuje prace związane z przeładunkiem,
nadzoruje prace i obsługę urządzeń przeładunkowych i organizuje prace związane ze

składowaniem towarów ponadto obsługuje podróżnych przemieszczających się różnymi
środkami transportu i planuje każdy element podróży zgodnie z ich wymaganiami.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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uczymy się o przeładunku towarów
odkrywamy porty i terminale
wystawiamy dokumenty
poznajemy prawo celne
uczymy się komunikować z klientam
i wiele więcej 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

stewardessa/stewar
pracownik magazynowy
firmy obsługujące pasażerów
terminale lotnicze
porty przeładunkowe
przedsiębiorstwa transportowe
biura podróży
firmy logistyczne



TECHNIK INŻYNIERII
SANITARNEJ

Technik inżynierii sanitarnej wykonuje i nadzoruje realizację zadań związanych z montażem i
eksploatacją instalacji oraz z utrzymaniem sprawności urządzeń instalacyjnych. Wykonuje
prace związane z konserwacją, naprawą, modernizacją i rozbudową instalacji sanitarnych

oraz lokalizacją i usuwaniem awarii.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

9

poznajemy rodzaje instalacji
rysujemy plany i schematy
odkrywamy tajniki wykonywania
różnych instalacji
uczymy się o sposobach montowania
sieci
naprawiamy instalacje
i wiele więcej 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 firmy budowlane
przedsiębiorstwa montażowe
zakłady energetyki cieplnej
firmy zajmujące się dystrybucją
materiałów budowlanych
przedsiębiorstwa projektowe
zakłady gazowe
zakłady ochrony środowiska 



TECHNIK HANDLOWIEC
Zawód technik handlowiec stwarza duże szanse zatrudnienia na różnorodnych stanowiskach

pracy. Handel to dziedzina, która prężnie rozwija się w naszym kraju. Przedsiębiorstwa
handlowe zgłaszają spore zapotrzebowanie na pracowników, których umiejętności

przyczynią się do rozwoju firmy i wzrostu sprzedaży.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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poznajemy tajniki marketingu
uczymy się komunikacji z klientem
realizujemy transakcje
przygotowujemy towary do
sprzedaży
korzystamy z kas fiskalnych
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 sprzedawca
kasjer
przedstawiciel handlowy
specjalista ds. marketingu
sprzedawca usług finansowych
pracownik agencji reklamowej
specjalista ds. handlu
merchandiser



TECHNIK USŁUG KELNERSKICH
Technik usług kelnerskich wykonuje czynności związane z fachową i kompleksową obsługą
gości w zakładach gastronomicznych oraz obsługą przyjęć okolicznościowych. Zajmuje się
on również właściwym nakryciem stołu oraz ustawieniem wszystkich naczyń i sztućców

zgodnie z zasadami savoir vivre ponadto dba o jakość dań i napojów.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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przygotowujemy sale na różne
wydarzenia
podajemy dania i napoje
przyjmujemy zamówienia
rozliczamy się z klientami
uczymy się obsługiwać gości według
zasad savoir vivre’u
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 barman
szef obsługi kelnerskiej
hotele
pensjonaty turystyczne
restauracje
kawiarnie
ośrodki wypoczynkowe
domy weselne



TECHNIK TECHNOLOGII
ŻYWNOŚCI 

Technik technologii żywności zajmuje się opracowywaniem nowych produktów
żywnościowych i technologii ich produkcji. Organizuje i nadzoruje proces produkcji żywności

na powierzonym odcinku produkcji, a także bada nowoczesne techniki i technologie
opracowując różne asortymenty produktów ponadto dba również o ich jakość. 

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

12

dekorujemy słodkości
uczymy się wytwarzać wyroby
cukiernicze
magazynujemy żywność
nadzorujemy procesy przetwarzania
żywności
poznajemy maszyny produkujące
żywność
i wiele więcej 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 pracownik sanepidu
laboratoria przemysłu spożywczego
zakłady produkujące żywność
stanowiska związane z analizą i
produkcją żywności
zakłady gastronomiczne
przedsiębiorstwa przetwórstwa
żywności



TECHNIK OCHRONY
ŚRODOWISKA

Zadaniem technika ochrony środowiska jest monitorowanie poziomu zanieczyszczeń w
powietrzu, wodzie i glebie, a także określanie parametrów wielu procesów inżynierii

środowiska, w tym na przykład uzdatniania wody. A ponadto, realizuje zadania związane z
ochroną poszczególnych komponentów środowiska.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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klasyfikujemy odpady
sporządzamy bilanse zanieczyszczeń
oceniamy poziom hałasu
uczymy się uzdatniać wodę pitną
uczymy się prowadzić racjonalną
gospodarkę odpadami
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 ośrodki badań i kontroli stanu
środowiska
stacje sanitarno-epidemiologiczne
przedsiębiorstwa wodociągowe
centra edukacji ekologicznej
instytucje naukowo-badawcze
przedsiębiorstwa gospodarki
komunalnej



TECHNIK AGROBIZNESU 
Technik agrobiznesu to bardzo ciekawy i obecnie niezwykle aktualny zawód. Technik

agrobiznesu zajmuje się prowadzeniem produkcji roślinnej, zwierzęcej oraz przetwórstwem
żywności. Cechą wyróżniającą jest przygotowanie do prowadzenia działalności gospodarczej

w sektorze rolno-spożywczym, prowadzenia rachunkowości przedsiębiorstwa i rozliczeń
podatkowych.  

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

14

planujemy produkcję roślinną i
zwierzęcą
prowadzimy dokumentację
przedsiębiorstwa rolnego
uczymy się jeździć ciągnikiem
prowadzimy sprzedaż zwierząt i
produktów rolnych
organizujemy pracę przedsiębiorstwa
rolnego
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 przedsiębiorstwa przetwórstwa rolno-
spożywczego
rolnicze firmy handlowe
ogrodnicze firmy usługowe
instytucje służb rolnych
własne przedsiębiorstwo rolne



SZKOŁA BRANŻOWA 
Ⅰ STOPNIA

Lata nauki: 3 lata
Liczba kwalifikacji: 1 ( w trzeciej klasie )
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MONTER SIECI I INSTALACJI
SANITARNYCH

Monter sieci i instalacji sanitarnych zajmuje się montowaniem sieci cieplnych podziemnych i
nadziemnych, sieci gazowych i wodno kanalizacyjnych. Do jego zadań należy również

wykonywanie z rur przewodów sieci cieplnych, instalowanie urządzeń technicznych na
sieciach deszczownianych oraz urządzeń technicznych przepompowni. 

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

16

poznajemy rodzaje instalacji
rysujemy plany i schematy
odkrywamy tajniki wykonywania
różnych instalacji
uczymy się o sposobach montowania
sieci
naprawiamy instalacje
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

firmy budowlane
przedsiębiorstwa montażowe
zakłady energetyki cieplnej
firmy zajmujące się dystrybucją
materiałów budowlanych
przedsiębiorstwa projektowe
zakłady gazowe
zakłady ochrony środowiska



OPERATOR MASZYN I URZĄDZEŃ DO
PRZETWÓRSTWA TWORZYW

SZTUCZNYCH 
Operator maszyn i urządzeń do przetwórstwa tworzyw sztucznych wykonuje maszynowo

obróbkę materiałów z tworzyw sztucznych oraz przygotowuje maszyny i urządzenia do
pracy. Operator obsługuje i nadzoruje zarówno pojedyncze stanowiska, jak i ciągi

produkcyjne używane do nadawania kształtu wyrobom. 

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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oceniamy jakość wykonanych
wyrobów
wykonujemy przeglądy maszyn
poddajemy odpady recyklingowi
poznajemy części maszyn i urządzeń
posługujemy się dokumentacją
techniczną
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

 zakłady obróbki tworzyw sztucznych
firmy z branży chemicznej
przedsiębiorstwa wykańczające
wyroby z tworzyw sztucznych
stanowiska sprawdzania jakości
wyrobów



OPERATOR MASZYN I URZĄDZEŃ DO
ROBÓT ZIEMNYCH I DROGOWYCH

Operator maszyn i urządzeń do robót ziemnych i drogowych to wykwalifikowany pracownik,
który wykonuje różnorodne prace związane z budową obiektów ziemnych (nasypy,

drogowe, kolejowe, zapory), podziemnych (tunele, schrony, zbiorniki), przygotowaniem
mieszanek betonowych i bitumicznych a także z budową i eksploatacją dróg.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

18

obsługujemy maszyny i urządzenia
stosowane w robotach drogowych
kontrolujemy stan techniczny sprzętu
dbamy o bezpieczeństwo w pracy
uczymy się budować drogi
czytamy ze schematów
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

operator koparki
pracownik firmy budowlanej
operator walca
firmy geodezyjne
państwowe przedsiębiorstwa
budowlane
operator spycharki



KUCHARZ 
Kucharz jest osobą zajmującą się przygotowywaniem potraw pochodzących z różnych

stron świata, jak również dań dostosowanych do indywidualnych okoliczności i
wymagań klientów. Posiada wiedzę odnośnie różnych kultur kulinarnych, właściwego
stosowania produktów spożywczych oraz stosownego serwowania potraw, deserów,

napojów i dodatków. 

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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oceniamy jakość żywności
przygotowujemy potrawy
uczymy się gotować
rzeźbimy w owocach i warzywach
dekorujemy ciasta 
układamy diety
i wiele więcej

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

restauracje
bary
kawiarnie
stołówki
firmy cateringowe
pracownik ruchomej bazy
gastronomicznej
kelner



CUKIERNIK

Cukiernik zajmuje się produkowaniem wyrobów cukierniczych, ich dekorowaniem,
magazynowaniem i przygotowaniem do dystrybucji. Praca w zawodzie cukiernika

polega nie tylko na wytwarzaniu różnego asortymentu ciast, ciastek, tortów i deserów,
ale również na tworzeniu dekoracji wyrobów gotowych, które dostarczają wrażeń

smakowych i wizualnych konsumentom. 

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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obsługujemy maszyny produkujące
wyroby cukiernicze
dekorujemy słodkości
magazynujemy surowce cukiernicze
sporządzamy półprodukty
cukiernicze
i wiele więcej 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

cukiernie
firmy cateringowe
zakłady przemysłowe wytwarzające
wyroby cukiernicze
działy cukiernicze restauracji lub hoteli
zakłady przemysłu spożywczego



ROLNIK 

Rolnik to jeden z najbardziej tradycyjnych zawodów w Polsce. Jego praca polega na
prowadzeniu uprawy roślin, z których pozyskiwane są produkty spożywcze lub surowce,

służące do ich wytwarzania. Rolnik zajmuje się także przetwórstwem pozyskanych roślin we
własnym zakresie. Praca rolnika skupia się przede wszystkim wokół zapewnienia
odpowiednich warunków dla uprawy poszczególnych gatunków roślin i ciągłym

nadzorowaniu ich poprawnego wzrostu.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?
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prowadzimy produkcję roślinną
obsługujemy środki techniczne
stosowane w rolnictwie
prowadzimy produkcję zwierzęcą
uczymy się o roślinach
jeździmy ciągnikiem 

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

rolnicze przedsiębiorstwa
produkcyjne i usługowe
własne gospodarstwo rolne
działalność z zakresu organizacji
przetwórstwa spożywczego



PIEKARZ 

Piekarz zajmuje się wytwarzaniem wszystkich rodzajów pieczywa – chlebów, ciastek,
wyrobów na bazie jajek oraz masła. Charakter tego zawodu wymaga, aby przywiązywać

szczególną uwagę do przepisów prawa pracy, zasad BHP, reguł ochrony środowiska
oraz regulacji gwarantujących wysokiej jakości pieczywo.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

22

sporządzamy półprodukty piekarskie
obsługujemy maszyny używane do
produkcji pieczywa
przeprowadzamy rozrost i wypiek
pieczywa
dekorujemy
formujemy ciasta

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

rzemieślnicze i przemysłowe
zakłady piekarskie
cukiernie
zakłady gastronomiczne
punkty sprzedaży pieczywa
własna działalność



MECHANIK OPERATOR POJAZDÓW
 I MASZYN ROLNICZYCH  

Mechanik operator pojazdów i maszyn rolniczych jest w stanie eksploatować i naprawiać
środki transportu, maszyny, urządzenia i narzędzia rolnicze. Dodatkowo jest w stanie

wykonywać diagnostykę, oceniać stan techniczny oraz montować i demontować maszyny i
urządzenia rolnicze.

CO ROBIMY NA
ZAJĘCIACH?

23

sprawdzamy stan techniczny maszyn
posługujemy się dokumentacją
techniczną
wykonujemy prace urządzeniami
stosowanymi w rolnictwie
prowadzimy dokumentację
eksploatacyjną

PERSPEKTYWY
ZATRUDNIENIA:

własne gospodarstwo rolne
przedsiębiorstwa technicznej
obsługi wsi i rolnictwa
prowadzenie działalności z
zakresu usług mechanizacyjnych i
serwisowych



DOŚWIADCZENIE
ZAWODOWE

Wyjazdy zagraniczne, praktyki zawodowe 
i koła zainteresowań 
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WYJAZDY ZAGRANICZNE

Nasi uczniowie mają możliwość brania udziału w wyjazdach
zagranicznych do wielu państw Unii Europejskiej.

25

Niemcy (Berlin)
Francja (Machecoul)
Chorwacja (kilka miast)
Hiszpania (Walencja)
Włochy (Rimini)

  Ostatnio odwiedzone kraje:

WYJAZDY SĄ W FORMIE 
3-TYGODNIOWYCH
PRAKTYK ZAWODOWYCH
LUB 1-TYGODNIOWEJ
MOBILNOŚCI W DANYM
KRAJU. 

Wyjazdy zagraniczne są
finansowane w całości ze środków
unijnych ponadto są wyśmienitą
okazją do zdobycia doświadczenia
i poznania obcych kultur. 



PRAKTYKI ZAWODOWE

Każdy uczeń technikum odbywa praktykę zawodową w drugiej
i czwartej klasie.
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Podczas praktyk zawodowych
zdobywamy wiedzę na temat tego jak
wygląda praca w danym zawodzie i
uczymy się go praktycznie.

PRAKTYKA ZAWODOWA
TRWA PRZEZ 1 MIESIĄC
ROKU SZKOLNEGO I MA
MIEJSCE W ZAKŁADACH
PRACY ZWIĄZANYCH Z
UCZĘSZCZANYM
KIERUNKIEM. 

Szkoła pomaga w znalezieniu miejsca
praktyki gdyby miało się z tym
trudności. 



KOŁA ZAINTERESOWAŃ

W naszej szkole funkcjonuje wiele kół zainteresowań, w których można rozwijać
swoje pasje oraz brać udział w wielu przedsięwzięciach przez nie organizowane.

Wśród nich można wyróżnić: 
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Szkolny Klub Przedsiębiorczości
Szkolny Klub Pasjonatów Sztuki
Kulinarnej
Szkolne Koło Artystyczno-
Florystyczne
Szkolna Galeria Sztuki Współczesnej
Szkolne Koło Ekologiczne
Koło Dziennikarskie
Koło Fotograficzne
Pasjonaci Motoryzacji
Zespół Muzyczny Concordia
Szkolny Klub Sportowy
Szkolne Koło Caritas



Zespół Szkół Agrotechniczno-Ekonomicznych 
w Weryni, Werynia 501, 36-100 Kolbuszowa 
tel.: 17 227 14 41 
zswerynia@zswerynia.pl 
www.zswerynia.pl
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